
Nahrungsmittel sind so wichtig, dass man immer darauf vertrauen sollte, dass 

diese nicht nur sicher sind und verantwortungsvoll produziert wurden, sondern 

dass diese Produktion in den Händen von Menschen und Unternehmen liegt, die 

im Rahmen sozialer Randbedingungen hohe Qualitätsstandards erfüllen. Sie haben 

es verdient, etwas so Wesentliches wie unsere Nahrungsmittel zu produzieren.

IKB KIP STEHT FÜR 
VERANTWORTUNGSVOLLE 

UND SICHERE
NAHRUNGSMITTEL

www.ikbkip.de www.kipinnederland.nl



Wir sorgen dafür, dass Geflügelfleisch verantwortungsbewusst produziert wird. 

Dies geschieht in allen Gliedern der Produktionskette: von der Brüterei über die 

Geflügelhaltung bis hin zum Schlachthof. Alle Teilnehmer sorgen dafür, dass ihre 

Geschäftstätigkeit den transparenten Anforderungen gerecht wird, die wir gemeinsam 

festgelegt haben.

IKB steht für „Integrale Ketenbeheersing“ (Integrierte Kettenüberwachung). IKB Kip 

ist ein Qualitätssystem von und für den gesamten Geflügelsektor. Das Ziel von IKB 

Kip ist es, die Lizenz zur Erzeugung (license to produce) der Teilnehmer zu stärken, 

wobei es vor allem um die Vertrauensbildung zwischen Teilnehmer und Akteuren auf 

dem Markt oder in der Gesellschaft geht. Die Teilnehmer werden von unabhängigen 

Instanzen auf alle Vorschriften hin überprüft und bei Einhaltung der Vorschriften 

zertifiziert. Dadurch werden die Standards unserer Produkte kontinuierlich auf hohem 

Niveau gehalten.

IKB Kip ist das einzige breite System zur Kettengewährleistung im niederländischen 

Geflügelsektor und daher definitionsgemäß unverwechselbar. In den Niederlanden nehmen 

etwa 95 % der Unternehmen an diesem System teil. Außerdem sind mehrere ausländische 

Unternehmen Teilnehmer von IKB Kip. IKB Kip ist relevant für Kettenpartner, da es sich um ein 

anerkanntes Kettenqualitätssystem handelt, das Einzelhandels- und Gastronomiebetrieben eine 

Qualitätsgarantie im Produktionsprozess liefert.

Für die Politik ist IKB Kip ein Beweis dafür, dass die Kettenpartner breit getragene gesellschaftliche 

Wünsche selbst umsetzen. Spezifische (soziale) Anforderungen können von IKB Kip übernommen 

und so effizient kontrolliert werden. Im Gegensatz zu den ausländischen Systemen zur 

Kettengewährleistung unterscheidet sich IKB Kip dadurch, dass dieses System von allen 

Kettenpartnern getragen wird.

Beim Start von IKB Kip im Jahr 1996 lag der Fokus vor allem auf dem Aspekt der 

Nahrungsmittelsicherheit. Mittlerweile konzentriert sich das Qualitätssystem unter anderem 

auch auf Hygiene, Biosicherheit, Tiergesundheit, Umwelt und Tierwohl. Bei IKB Kip gelten 

verschiedene Vorschriften, die der Teilnehmer entsprechend dem jeweiligen Glied in der 

Geflügelkette einhalten muss. IKB Kip legt unter anderem übergesetzliche Anforderungen für die 

Salmonellenbekämpfung und die Senkung des Antibiotikaverbrauchs fest. Auf der Website 

www.ikbkip.de. stehen alle Vorschriften der Öffentlichkeit zur Verfügung.

Wofür steht IKB Kip?

Warum ist IKB Kip relevant?



Die hochwertige Qualität von IKB Kip zeigt sich unter anderem darin, dass es von „Stichting 

Ketenborging“ als Lebensmittelkettensystem anerkannt worden ist. Die niederländische 

Behörde für die Sicherheit von Lebensmitteln und Konsumgütern (NVWA) hat Kriterien für 

die Überprüfung von Qualitätssystemen aufgestellt, und nach ihrer Genehmigung werden die 

akzeptierten Systeme auf www.ketenborging.nl veröffentlicht. Zu den Kriterien zählen unter 

anderem die Unabhängigkeit und Transparenz des Systems. IKB Kip ist für die Norm NEN-EN-

ISO/IEC 17065 anerkannt. Diese internationale Norm legt Anforderungen an Systeme und 

Zertifizierungsstellen hinsichtlich ihrer Kompetenz und Unabhängigkeit fest.

IKB Kip sorgt für einen hohen „Standard 

auf dem Markt“, ein gesichertes

Qualitätsniveau. Damit bildet IKB Kip 

auch die solide Basis für Marktkonzepte, 

die mit weiterreichenden Anforderungen 

wie z.B. dem Tierwohl einen Mehrwert 

anstreben. Ebenso schreibt der 

Tierschutzbund vor, dass Unternehmen 

für die Teilnahme am „Beter Leven“-

Gütesiegel (Hühnerfleisch mit 1 bis 

3 Sternen) ein vom Tierschutzbund 

anerkanntes Kettenqualitätssystem 

einhalten müssen. In der Praxis bedeutet, 

dass die Teilnahme an IKB Kip

IKB Kip ist ein Qualitätssystem das

Viele Konzepte sehen in 
IKB Kip einen Mehrwert

•	 von allen Gliedern in diesem Sektor unterstützt wird

•	 über ein sehr hohes Grundniveau verfügt

•	 von der NVWA über ketenborging.nl genehmigt wurde

•	 die Grundlage für verschiedene Marktkonzepte ist

Fazit

Kettengewährleistung



Zuchtbetrieb Vermehrung Brütereien SchlachthöfeMastbetriebe

IKB KIP, DAS SIND HÄHNCHEN AUS 
GUTEM HAUSE!

Reduzierung des Antibiotikaeinsatzes bei Masthähnchen

Der Einfluss von Bürgern und Verbrauchern

IKB Kip ist ein dynamisches System, 

das auf Entwicklungen reagiert.

Diese Entwicklungen können vom 

Markt, der Gesellschaft und den 

Teilnehmern ausgehen. Da alle 

Glieder der Geflügelfleischkette an 

IKB Kip angeschlossen sind, 

stehen sie zusammen für die 

Integrierte Kettenüberwachung 

(IKB). Zudem werden 

Anforderungen an Lieferanten 

wie Geflügelservicebetriebe und 

Futtermittellieferanten gestellt.

DDDAnat ist das von der Tierarzneimittelbehörde (SDa) verwendete Maß für die Verwendung von 

Antibiotika. Ein Antibiotikaeinsatz von 5 DDDAnat bedeutet, dass ein Masthähnchen, das ein Jahr 

gelebt hat, 5 Tage Antibiotika erhalten hat. Der Grund dafür, dass die Tierarzneimittelbehörde in 

Jahre umrechnet, liegt an der Vergleichsmöglichkeit zwischen den einzelnen Sektoren

NGO/
Politik

Einzelhandel/
Gastronomie

Bürger Verbraucher

Bei IKB Kip wird die Antibiotikareduzierung 

aktiv vorangetrieben. Betriebe werden 

in regelmäßigen Abständen entsprechend 

ihrer Nutzung eingestuft. Ein Betrieb, 

der die Zielwerte nicht einhält, sollte 

schnellstmöglich Verbesserungsmaßnahmen 

einleiten, gegebenenfalls unter 

Hinzuziehung eines Tierarztes oder eines 

anderen Sachverständigen. Wenn im Stall 

eventuell Antibiotika eingesetzt werden, 

gelten Wartezeiten, bevor die Tiere 

geschlachtet werden dürfen. Damit wird 

sichergestellt, dass das Fleisch frei von 

Antibiotikarückständen bleibt. 

Masthähnchen (Niederlände): Anwendung von Antibiotika in DDDAnat
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